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Liebe Gaste,
Informationen iiber Allergenstoffe entnehmen Sie bitte aus unserer separate
Allergiker-Karte an der Theke.

Die Speisen enthalten Geschmacksverstdarker, aufWunsch auch ohne!

Alles auch zum Mithehmen.




Mittagsmenu

Dienstag bis Freitag: 11.30 Uhr - 15.00 Uhr
(auBer an Feiertagen)

M1. Gebratenes Hiihnerfleisch f-° 9,00 €
Mit Reis und Gemduse in Hoisin-Sauce
Vorspeise: Pekingsuppe oder
Mini-Fruhlingsrollen

M2. Knusprige Ente -2 1,00 €
Mit Reis und Gemuse in Curry-
Sauce
Vorspeise: Pekingsuppe oder
Mini-Fruhlingsrollen

M3. Pho Bo 94-f-* 11,00 €
Reisbandnudelsuppe mit
Rindfleisch, Sojabohnen,
Koriander, Mini-Fruhlingsrollen

M4. Chicken Katsu <-d9-f-5 10,00 €
Mit Pommes, Salat, Teriyaki-Sauce
und Mayonnaise

M5. Happy Box 12,00 €
Chicken Yakitori, Reis, Salat, Mini-
Frahlingsrollen, California Rolls mit
Lachs, Avo., Frischkase

M7. 4 Maki Lachs, 4 Maki Thunfisch 9,50 €
8 California mit Avocado, Gurken,
Frischkase, mit Mini-Fruhlingsrollen

M8. 4 Maki Avo., 4 Maki Gurken 9,00 €
8 California mit Avocado, Gurken,
Frischkase, mit Pekingsuppe

M9. Bun Bo 11,50 €
Reisnudeln mit Rindfleisch und Salat
M10.Mien Ga 11,00 €

Glasnudeln mit Huhnerfleisch und
Peking-Suppe




9a.

9b.

Oc.

10.

10a.

n
12.
14.

14b.

Vorspeisen

Peking-Suppe
mit versch. Gemuse & Entenfleisch *

Han Kao (4 Stk))
gefullte Teigtaschen

Gemiisesuppe
mit Tofu (vegetarisch)

Wantan-Suppe
mit Gemuse und Schweinefleischfullung -

. Wantan gebacken

mit Schweinefleischfullung (5 Stk.) a-d
Hihnersuppe mit versch. Gemuse 2-¢

Tom Kha Gai mit Hiuhnerfleisch,
Kokosmilch, Gemuse g

Tom Yam Gum mit Garnelen, Gemuse,
Zitronengras d

Gyoza Teigtaschen mit Huhnerfleisch @

Gyoza Teigtaschen mit Gemuse
(vegetarisch) a

Edamame grine Sojabohnen

Nudelsuppe
auf vietnamesische Art mit Huhnerfleisch
und Sojabohnen ER

Chinesische Friihlingsrollen
mit Schweinefleischfullung und Gemuse 2

Cha Nem
Vietnamesische Fruhlingsrollen mit
Schweinefleisch (2 Stk.) d

Goi Cuon

vietnamesische Sommerrollen (kalt
serviert) mit Garnelen, gegrilltem
Huhnerfleisch, Reisnudeln, Gurken,
Koriander (2 Stk.) d

Goi Cuon

vietnamesische Sommerrollen (vegetarisch,

kalt serviert) mit Tofu, Reisnudeln, Gurken,
Koriander (2 Stk.) d

Mini-Friihlingsrollen vegetarisch (6 Stk.) @
Garnelen Tempura (4 Stk.)
Krabbenchips ¢

Hiuhnersalat

Seetangsalat

Gemischter Salat

3,50 €

4,50 €

4,00 €

4,00 €

4,50 €

4,00 €
4,00 €

4,50 €

5,50 €
5,50 €

4,50 €

6,00 €

3,50 €

4,50 €

5,50 €

5,50 €

3,00 €
4,00 €
2,00 €
4,50 €
5,50 €
4,00 €




SPEZIALITATEN

des Hauses

19. Gegrilltes Lachsfilet
mit Teriyaki-Sauce, Salat und Reis

120.Pho Nam Dinh
Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch,
Sojabohnen, Koriander,
Fruhlingszwiebeln d

121. Gegrilltes Hiihnerfleisch
mit Reis, Zitronengras, Salat aus
Flachkohl & Karotten (Vietnam-Art) d

122. Bun Cha Gio (3 Stk.)
Vietnamesische Fruhlingsrollen mit
Reisnudeln, Salat und Erdnuissen ¢

123. Bun Bo
Reisnudeln mit Rindfleisch, Knoblauch,
Zitronengras, Erdnussen, Zwiebel,
gemischter Salat ¢

124. Bun Ga
Reisnudeln mit Huhnerfleisch,
Knoblauch, Zitronengras, Erdnussen,
Zwiebel, gemischtem Salat d

125. Chicken Katsu
mit Pommes, Salat
(vietnamesische Art) d

126. Chicken Katsu
mit Reis und Gemuse in
Rot-Curry Sof3e d

127. Mien Ga
Gebratene Glasnudeln mit
Huhnerfleisch und Gemuse

128. Yakitori (japanische Art)
Huhnerfleisch mit Reis, Salat,
Erdnussen, in Teriyaki-SoBe f

129. Thap Cam
gebratene Garnelen, Rindfleisch,
Huhnerfleisch und knusprige Ente, mit
Gemuse in scharfer SoBe

130.Happy Box Chicken
Chicken Yakitori, Reis, Salat, Mini-
Frahlingsrollen, California Rolls
(mit Lachs, Avocado und Frischkase)

17,00 €

1,00 €

1,00 €

1,00 €

13,50 €

1,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

14,50 €

13,00 €




Thailéndische Gerichte’

mit Reis

15. Thailand. roter Curry 9,50 €
mit Huhnerfleisch, Kokosmilch und
Gemuse 9-d

17. Thailand. roter Curry 11,50 €
mit Rindfleisch, Kokosmilch und
Gemuse 9-d

18. Thailand. roter Curry 11,50 €
mit knuspriger Ente, Kokosmilch und
Gemuse 9-d

19. Thailand. roter Curry 13,00 €
mit Garnelen, Kokosmilch und Gemuse 9

19a. Thailand. roter Curry 10,00 €
mit gebackener Huhnerbrust 2-9-d
Eiernudelgerichte '

20. Gebratene Eiernudeln (vegetarisch) 7,00 €
mit versch. Gemuse

21. Gebratene Eiernudeln 8,00 €
mit Huhnerfleisch und Gemuse

23. Gebratene Eiernudeln 10,50 €
mit Rindfleisch und Gemuse

26. Bami-Goreng 10,50 €
gebr. Eiernudeln mit Garnelen, Rindfleisch
und Huhnerfleisch in Curry

28. Gebratene Eiernudeln 12,50 €
mit Garnelen und Gemuse

Sp1. Knusprige Ente 11,50 €
mit gebratenen Nudeln oder Reis

Sp3. Gebackenes Hiihnerfleisch 10,00 €
mit gebr. Nudeln oder Reis

Eierreisgerichte **"

30. Gebratener Eierreis (vegetarisch) 7,00 €
mit versch. Gemuse

31. Gebratener Eierreis 8,00 €
mit Huhnerfleisch und Gemuse

33. Gebratener Eierreis 10,50 €
mit Rindfleisch und Gemuse

36. Nasi-Goreng 10,50 €
gebr. Eierreis mit Garnelen, Rindfleisch
und Huhnerfleisch in Curry

38. Gebratener Eierreis 12,50 €

mit Garnelen und Gemuse




Hiihnerfleischgerichte >

mit Reis

40. Gebr. Hithnerfleisch Chop Suey 9,00 €
mit versch. Gemuse "

41 Gebr. Hithnerfleisch 9,00 €
mit Gemuse in HoisinsoBe 7

42, Gebr. Hiihnerfleisch 9,00 €
mit Gemuse in Curry-Sol3e g

43. Gebratenes Hiihnerfleisch 9,00 €
mit Gemuse in Sacha-Sauce
(Barbecue, ) o=

44. Gebr. Hiuhnerfleisch 9,00 €
mit Champignons, Morcheln, Chinapilzen "

45, Gebackenes Hiihnerfleisch 9,00 €
in SUR-Sauer-SofBe 2

45a. Gebackene Hiihnerbrust 9,50 €

mit SuB-Sauer-SofRe & Salat
(auf vietnam. Art) @

45b. Gebratenes Hiithnerfleisch 9,00 €
mit Gemuse in SuB-Sauer-Sof3e
46. Gebratenes Hiihnerfleisch 9,00 €

mit Gemuse, Paprika, Morcheln,
Knoblauch "

Sp4. Geback. Hiihnerfleisch 9,50 €
mit Gemuse in Hoisin-Sauce a-f

Sp4b. Geback. Hiihnerfleisch 9,50 €
mit Gemuse in Curry-Sauce a-g

Sp5. Gebr. Hihnerfleisch 9,50 €
mit Gemuse in Erdnuss-Sauce 9

Rindfleischgerichte

mit Reis

60. Gebr. Rindfleisch 1,00 €
mit versch. Gemuse "

61 Gebr. Rindfleisch 11,00 €
mit Gemuse in Hoisin-Sauce f

62. Gebr. Rindfleisch 11,00 €
mit Gemuse in Curry-Sauce g

63. Gebratenes Rindfleisch (scharf) 11,00 €
mit Gemuse in Sacha-Sauce (Barbecue) b-d-f

64. Gebr. Rindfleisch 11,00 €
mit Champignons, Morcheln, Chinapilzen "

66. Gebr. Rindfleisch 11,00 €

mit GemuUse, Paprika, Morcheln &
Knoblauch "

Sp2. Acht Schatze 12,00 €
Garnelen, Rindfleisch, Hihnerfleisch und
Gemuse f




Entenfleischgerichte ™

mit Reis

70. Knusprige Ente 11,00 €
mit versch. Gemuse "

71. Knusprige Ente 11,00 €
mit Gemuse in Hoisin-Sauce f

72. Knusprige Ente 11,00 €
mit Gemuse in Curry-Sauce 9

73. Knusprige Ente 11,00 €
mit Gemuse in Sacha-Sauce (Barbecue) b-d-f

74. Knusprige Ente 11,00 €
mit Champignons, Morcheln, Chinapilzen ="

75. Knusprige Ente 11,00 €
in stfB3-saurer Sauce

75a. Knusprige Ente (auf vietnamesische Art) 11,50 €
mit suB-saurer Sof3e & Salat

76. Knusprige Ente 11,00 €

mit GemUse, Paprika, Morcheln und
Knoblauch "

77. Knusprige Ente 11,00 €
mit Gemuise und Erdnuss-Sauce 9

Fisch & Garnelengerichte >

mit Reis

80. Gebackenes Rotbarschfilet 11,50 €
mit versch. Gemuse a-f-"

81. Geback. Rotbarschfilet 11,50 €
mit Gemuse in scharfer Sauce 2-f-"

82. Geback. Rotbarschfilet 11,50 €
mit Gemuse in Curry-Sauce erii-ilg

83. Geback. Rotbarschfilet 11,50 €
mit GemuUse, Paprika, Morcheln, Knoblauch a-f-"

84. Geback. Rotbarschfilet 11,50 €
in suf3-saurer Sauce @

85. Gebr. Garnelen 12,50 €
mit versch. Gemiise "

86. Gebr. Garnelen 12,50 €
mit Gemuse in scharfer Sauce f

87. Gebr. Garnelen 12,50 €

mit Champignons, Zwiebeln, Morcheln &
Chinapilzen "

88. Gebr. Garnelen 12,50 €
mit GemuUse, Paprika, Morcheln, Knoblauch "
89. Gebr. Garnelen 12,50 €

in suf3-saurer Sauce




Vegan und Vegetarisch >

90.

91.

92.

93.

94.

95.

97.

99.

100.

101.

131.

132.

133.
134.

mit Reis

Gebratenes asia. Gemiise
mit Tofu "

Gebr. Gemiuse
mit Tofu in scharfer Sauce f

Gebr. Gemiise
mit Tofu, Kokosmilch und rotem Thai
Curry f9

Gebr. Gemiise
mit Gemuse, Paprika, Morcheln, Tofu,
Knoblauch f-"

Gebr. Tofu
mit Gemuse, Kokosmilch in
ErdnusssofRe f-9

Vegane Ente
mit Gemuse in Rot-Curry f-9

Tofu Tempura (Vegan)
mit Gemuse und Rot-Curry SoBe f,
oder nach Wahl

Chicken Katsu (Vegan)
mit Gemuse und Rot-Curry SoBe f,
oder nach Wahl

Mien Chay
Gebratene Glasnudeln mit Eier, Gemuse
und Tofu

Happy Box (Vegan)

Salat, Tofu Tempura, Reis, Mini-
Fruhlingsrollen, California Rolls, mit
Avocado, Gurken f

Kinder Gerichte

Gebratene Eiernudeln
mit gebackenem Huhnerfleisch, Gemuse

Chicken Katsu
mit Pommes, Mayonnaise

Nachtisch

Gebackene Banane mit Honig 2

Gebackene Ananas mit Honig 2

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

12,00 €

1,00 €

12,50 €

1,00 €

12,00 €

5,50 €

6,50 €

4,00 €
4,00 €

134a. Hotteok Gefullte Pfannkuchen Koreanische 4,50 €

Art mit Erdnussstucken
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170.
171.

172.
174.

200.

201

202.
203.
204.
205.
206.

207.

208.

plol=}

245

246.

247.

248.

piio

251.
252.

253.
254.

255.

256.

257.

Nigiri (1 Stk.)

Sake - Lachs
Maguro - Thunfisch
Ebi - Garnele

Kani - Surimi ¢

Hoso Maki (8 Stk.)

Rucola - und Frischkase

Kappa - Gurke

Sake - Lachs

Tekkanegi - Tuna und Schnittlauch, Chili Sauce
Ebi - Garnelen

Kali - Surimi

Avocado

Mango

Fry Ebi - Garnelen Tempura, Chili-Mayo,
Teriyaki-Sauce

Salmon Maki - gebackener Lachs, Chili-Mayo,
Teriyaki-Sauce

Ura-Maki (8 Stk.)

Vegetarisch
Avocado, Gurken, Frischkase, Sesam

Yasai (vegetarisch) — Avocado, Rucola,
Mango, Frischkase, Sesam

Saru (vegetarisch) — Spargel, Rucola, Gurken,
Frischkase, Sesam

Haruna (vegetarisch)
Spargeltmpura, Avocado, Teriyaki-Sauce,
Frischkase, Sesam

Salmon — Lachs, Avocado, Frischkase, Sesam
Ebi — Garnelen, Avocado, Frischkase, Sesam

Maguro
Thunfisch, Avocado, Frischk&se, Sesam

Raucher — Lachs, Gurken, Frischkase, Sesam

Alaska — Lachs, Gurken, Frischkase, und Lachs
on top, Teriyaki-Sauce

California — Frittiertes Surimi, Avocado,
Frischkase, Sesam

Salmon Ura — Gebackener Lachs, Gurken,
Frischkase, Sesam

Sake Kana — Frittierte Lachshaut, Gurken,
Frischkase, Sesam

2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €

4,00 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €

5,00 €

5,50 €

6,00 €

6,50 €

7,50 €

6,50 €

6,80 €
6,50 €

6,50 €
7,50 €

6,50 €

7,00 €

6,50 €




138.

139.

140.

141.

142.

143.

144.
145.

146.

147.

148.

150.

152.

153.

154.
156.

157.

158.

160.

164.
165.

Sushi-Spezialitaten

Futomaki (8 Stk.) mit Mango, Gurken, Paprika, Salat, Schnittlauch, Teriyaki- und 9,00 €
Miso-Mayonnaise Sauce

California Rolls (8 Stk.) mit Chicken Katsu (Vegan), Gurken, Salat, Teriyaki- und 8,50 €
Miso-Mayonnaise Sauce

California Rolls (8 Stk.) 7.50 €
mit Avocado, Gurken, Frischkadse, Sesam, Kresse, Kokos-Sauce

California Rolls XXL (5 Stk.) mit Avocado, Gurken, Rucola, Paprika, Sesam, 6,50 €
Teriyaki- und Mayonnaise-Wasabi Sauce

California Rolls Crunchy (8 Stk.) mit Chicken Yakiitori, Gurken, Schnittlauch, 8,00 €
Teriyaki Sauce

California Rolls Crunchy (8 Stk.) 8,00 €

mit Garnelen Tempura, Salat, Frischk&se, Teriyaki Sauce
Grilled Rolls (4 Stk.) Lachs, Thunfisch, pikante Sauce, Teriyaki- und Wasabi Sauce 5,50 €

Rainbow (8 Stk.) Lachs, Thunfisch, Garnelen Tempura, Salat, Avocado, Kresse, 10,00 €
pikante Sauce, Teriyaki- und Wasabi Sauce

California Rolls (8 Stk.) gehackter Lachs, Avocado, Fruhlingszwiebeln, Chiliauce 8,00 €
California Rolls (8 Stk.) Garnelen Tempura, Avocado, Frischk&se, scharfer Lachs, 9,00 €
Avocado, Fruhlingszwiebeln, Chili-Sauce

California Rolls (8 Stk.) Garnelen Tempura, Frischkase, Avocado, Gurken, Kaviar, 8,50 €
Fruhlingszwiebeln, Chili-Sauce

Futomaki Tempura (8 Stk.) @ 10,50 €
Garnelen Tempura, Avocado, Gurken, Rucola, Schnittlauch, Miso- und Mayo Sauce
Futomaki Tempura (8 Stk.) @ 10,00 €
Chicken Yakitori, Avocado, Gurken, Schnittlauch, Teriyaki- und Wasabi Sauce

Futomaki Tempura (8 Stk.) @ Lachs, Avocado, Kresse, Kokos-Sauce 10,00 €
Gyoza gebacken (8 Stk.) mit Avocado, Frischkase, Sesam und Teriyaki-Sauce 8,50 €
Sate Rolle (8 Stk.) Gebackenes Huhnchenfleisch mit Avocado Erdnuss-Sauce 8,00 €
Dragon (8 Stk.) Garnelen Tempura, Avocado, Frischkase bedeckt mit Feuerglas, 11,50 €
Miso — Teriyaki Sauce

Salmon special (8 Stk.) Spargel Tempura, Mango, Frischkase bedeckt mit 11,50 €
Feuerglas und Chili-Mayo, Teriyaki-Sauce

Avocado Fancy (8 Stk.) gebr. Lachs, Mango, Gurken, Frischkase bedeckt mit 11,50 €
Avocado, Wasabi-Mayo-Teriyaki Sauce

Futo-Maki (8 Stk.) mit knuspriger Ente 2, Gurke, Kopfsalat und Teriyakisauce f 8,50 €
Futo-Maki (8 Stk.) mit knusprigem Hahnchen 2, Gurke, Kopfsalat und Teriyaki- 7,50 €

pikanter Sauce




Fritierte Sushiim
Tempuramantel

450. Crunchy Salmon (6 Stk)) @ 9,00 €
S Lachs, Ebi Tempura, Avocado, Mango,
e Frischkase mit Chilli-Mayo und
Teriyaki-Sauce

451. Crunchy Veggie (6 Stk.) 2 7,00 €
Avocado, Spargel, Gurke, Mayo,
Frischkdse mit
Wasabi-Mayo-Teriyaki-Sauce

452. Crunchy Surimi (6 Stk.) @ 7,00 €
Surimi, Avocado, Frischkase mit
Chilli-Mayo und Teriyaki-Sauce

453. Crunchy Special (10 Stk.) 2 13,50 €
Thunfisch, Lachs, Aal, Avocado, Frischkase
mit Chilli-Mayo und Teriyaki-Sauce

454. Frittiert mit Gurken (5 Stk)) @ 6,50 €
Avocado, Mango, Rucola und
Teriyaki-Sauce

455. Hanaru (6 Stk.) 2 7,00 €
gebratene Huhnchenbrust, Mango,
Avocado, Frischkase, Chilli-Mayo und
Teriyaki-Sauce

456. Kamo (6 Stk.) @ 7,00 €
Ente-Tempura, Rucola, Frischkase,
Chilli-Sauce

A16. Frittiert @ 6,00 €

mit Lachs, Gurken, Wasabi- und Teriyaki
Sauce, pikant (5 Stk.)

A17. Frittiert 2 6,00 €
mit Garnelen, Gurken, Wasabi- und
Teriyaki Sauce, pikant (5 Stk.)

Poke Bowl

(Japanese Reis, Mango, Gurken, Avocado Paprika, Miso-Mayo,
Teriyaki-Sauce und Zutat nach Wahl)

Wahlen Sie:
181. Tofu und Sesam 10,50 €
182. Lachs und Sesam 12,50 €
183. Frittiertes Hiihnchenfleisch und 10,50 €
Rostzwiebeln
184. Garnelen Tempura und R6stzwiebeln 13,00 €

185. Knusprige Ente und Sesam 12,50 €




M26

Sushi Mix

. - 8 Hosomaki: Mango
- 8 California Rolls: Mango, Avocado, Frischkdse, Sesam
- 8 California Rolls: Rucola, Avocado, Frischkdse, Sesam

M28. Vegetarisch

M29

M30

M31.

M32.

M33.

- 8 California Rolls: Gurken, Avocado, Frischkase, Sesam
- 8 California Rolls: Avocado, Mango
- 8 Hosomaki: Gurke

. Vegetarisch
- 8 California Rolls: Mango, Sesam, Avocado
- 4 California Rolls: Gurken, Avocado, Frischkdse, Sesam
- 4 California Rolls: Mango, Sesam

. Vegetarisch
- 8 Ura Maki: Avocado, Gurken, Frischkase
- 8 Hosomaki: Mango

- 2 Nigiri: Lachs, Thunfisch
- 16 Hosomaki: 4 Gurken, 4 Avocado,
4 Lachs, 4 Thunfisch

- 2 Nigiri: Lachs, Thunfisch

- 8 Ura Maki: Surimi, Avocado,
Frischkdse, Sesam

- 8 Hosomaki: 4 Lachs, 4 Thunfisch

- 8 Hoso Maki: Gurken

- 4 Nigiri: Lachs, Thunfisch,
Garnelen, Surimi

- 8 Ura Maki: Lachs, Avocado,
Frischkdse, Sesam

M34. - 8 Sake Maki: mit Lachs

- 8 California: mit Surimi, Avocado,
Frischkdse, Sesam

- 4 Hoso Maki: mit Gurken

- 4 Ebi Maki: mit Garnelen

12,50 €

12,50 €

10,00 €

8,50 €

1,00 €

12,50 €

15,50 €

13,00 €




M35.

M36.

M37.

M38.

M39.

M40.

Sushi Mix

- 8 Ura Maki: Rducherlachs, Gurken,
Frischkdse, Sesam

- 4 Ura Maki: Alaska Lachs, Gurken,
Frischkase, Sesam

- 4 Ura Maki: Surimi, Gurken,
Frischkdse, Sesam

12,00 €

- 2 Nigiri: Lachs

- 8 Hoso Maki: Lachs

- 8 Ura Maki: Raucherlachs,
Gurken, Frischkase, Sesam

13,50 €

- 2 Nigiri: Surimi, Lachs 16,00 €
- 8 Hoso Maki: Gurken

- 4 Hoso Maki: Garnelen,
- 4 Hoso Maki: Thunfisch

- 8 Ura Maki: Lachs, Avocado, Sesam

Fiir 2 Personen 29,50 €
- Vorspeise: 6 Stk. Mini-Fruhlingsrollen
- 4 Nigiri: 2 Lachs, 2 Thunfisch

- 8 Hoso Maki: Garnelen

- 8 Hoso Maki: Surimi

- 8 Hoso Maki: Avocado

- 4 Alaska Lachs, 4 Alaska Thunfisch, Gurken, Avocado, Sesam

- Nachspeise: 4 Stk. gebackene Banane

Sushi fur 2 40,00 €
- 10x Salmon-Tuna Crunch

- 8x Salmon Rolls

- 8x California Rolls

- 6x Gurken Maki

- 6x Lachs Maki

- 6x Nigiris (2x Lachs, 2x Thunfisch, 2x Garnelen)

Salmon Delight 18,00 €
- 3 Sashimi Lachs Tataki, 2 Nigiri
- 8 Stk. Lachs Maki, 8 Stk. Lachs Ura-maki




Cetrankekarte




Alkoholfreie Getrianke

SAFTE

301. Orangensaft O3L 3,00 €
302. Orangensaft O5L 4,00 €
303. Apfelsaft O3L 3,00 €
304. Apfelsaft O5L 4,00 €
305. Traubensaft O3L 3,00 €
306. Traubensaft O5L 4,00 €
307. Johannisbeersaft O3L 3,00 €
308. Johannisbeersaft O5L 4,00 €
309. Ananassaft O3L 3,00 €
310. Ananassaft O5L 4,00 €
31. Mangosaft 0.25L 3,00 €
312. Mangosaft O5L 450 €
313. Lycheesaft 0.25L 3,00 €
314. Lycheesaft O5L 450 €
315. Guavensaft 0.25L 3,00 €
316. Guavensaft O5L 4,50 €
317. Mineralwasser O3L 2,00 €
318. Mineralwasser Nawinta O5L 3,00 €

(Flasche)
319. Maracujasaft O3L 3,00 €

320. Maracujasaft O5L 4,00 €




SCHORLE

321. Orangensaftschorle O3L 2,50 €
322. Orangensaftschorle O5L 3,50 €
323. Apfelsaftschorle O3L 2,50 €
324. Apfelsaftschorle O5L 3,50 €

325. Traubensaftschorle O3L 2,50 €
326. Traubensaftschorle O5L 3,50 €

327. Johannisbeersaftschorle O3L 2,50 €
328. Johannisbeersaftschorle O5L 3,50 €

329. Ananassaftschorle O3L 2,50 €
330. Ananassaftschorle O5L 3,50 €

331. Mangosaftschorle O5L 4,00 €
332. Lycheesaftschorle O5L 4,00 €
333. Guavensaftschorle O5L 4,00 €

334. Maracujaschorle O3L 2,50 €
335. Maracujaschorle O5L 3,50 €
SOFTDRINKS

341. Coca Cola "3’ O3L 2,10 €
342. Coca Cola 37 O5L 3,10 €

343. Coca Cola light *-*-7 O3L 2,10 €
344. Coca Cola light *-*-7 O5L 3,10 €

345. Fanta 3’ O3L 2,10 €
346. Fanta 3’ O5L 3,10 €

347. Spezi > 03L 2,10 €
348. Spezi > O5L 3,10 €

349. Sprite ’ O3L 2,10 €
350. Sprite ’ O5L 3,10 €



ASIATISCHE GETRANKE
608. Sake (Japan) im Kannchen, 10cl 3,50 €
warm oder kalt

609. Pflaumenwein (Japan), 10cl 3,50 €
warm oder kalt

610. Bambusschnaps, Kao Liang 2cl 3,00 €
Chiew, Mei Kuei Lu (China,
45%)

611. Lua Moi (Vietnam, 39,5%) 2cl 3,00 €

WARMGETRANKE

612. Griintee, Jasmintee, 400 €
Schwarztee, Kamillentee,
Ingwertee (im Kannchen)

613. Kaffee, Milch Kaffee 2,00 €
614. Cappuccino 2,50 €
615. Espresso 2,00 €




504. Colaweizen -3’

505. Russ
506. Radler

BIERE IN FLASCHEN 0.33L

503. Tucher Hefeweizen
509. Tucher helles Pils

510.

5M1.

512.

513.

514.
515.
516.
517.

Tucher helles, Hefe
Weizen alkoholfrei

Tucher Pilsener
alkoholfrei

Tucher Dunkles Hefe
Weizen

Tucher Hefe Weizen
Leicht

Griiner Vollbier Hell

Singha Bier (Thailand) 3,50 €
Singtao Bier (China) 3,50 €
Saigon Bier (Vietnam) 3,50 €

O5L
3,50 €

3,50 €
3,50 €

O.5L

3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €




OFFENE WEINE (0,2L)

616.

617.

618.

620.

621.

622.

624.

Wei3wein Schorle

Claus Jacob Grauburgunder
(WeiBwein, Deutschland)

Claus Jacob Spatburgunder
(Rotwein, Deutschland)

Central Creek Shiraz
Cabernet Sauvignon
(Rotwein, Australien)

WeiBwein (QbA Franken,
trocken)

Rotwein (QbA Franken,
trocken)

Dornfelder (QbA trocken)

4,00 €

4,50 €

4,50 €

4,90 €

5,50 €

5,50 €

4,50 €




SINH TO
SMOOTHIES

630. Wild Berry — frischer Beeren
Mix, Ananassaft,
Basilikumblatter, Limetten

631. Hanoi Refresher — Avocado,
Ananas, Kokosmilch

632. Zen Garden — frische Gurken,
Ingwer, gruner Apfel, Limetten

633. Gold Dragon — Mango und
Kokosmilch

Homemades

650. Green Table Limo —
hausgemachte Limonade mit

frisch gepresstem Limettensaft,

Soda und Rohrzucker

651. Nha Trang Colada — Ananas-
Kokos-Drink

652. Tropical Passion — frische
Maracuja, Mangonektar,
Limetten und Soda

Cocktails

710. Caryzy Yellow — Ingwer, Mango,

Orangensaft und Wodka

711. Saigon Deluxe — frisch
gepresster Limettensaft, Soda,
Rohrzucker und Rum

712. Aperol Spritz

713. Mojito — Rum, Rohrzucker,
Minzer, Limettensaft

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €
6,00 €




%lséa, Mans

Liebe Gdste,

Trotz sorgfdiltigster Uberprifung aller verwendeten Produkte kann es zu allergenen
Reaktionen kommen. Gerne steht lhnen unser kompetentes Personal fur Ihre Fragen
zur Verfugung.

In Soja- und Teriyakisaucen sind Gluten (Weizen) enthalten.

Alle Speisen kénnen Spuren von Sesam enthalten.

Wasabi und eingelegter Ingwer enthalten Konservierungsstoffe und Farbstoffe.

Allergene & Zusatzstoffe:

A. Glutenhaltiges Getreide 1. koffeinhaltig

(A1 Weizen, A2 Gerste) 2.chininhaltig

B. Krustentiere 3.mit Farbstoff

C. Eier 4. mit Konservierungsstoff

D. Fische 5.mit Geschmacksverstarker

E. ErdnUsse 6.mit Antioxidationsmittel

F. Sojabohnen 7.mit SuBungsmittel

G. Milch 8.geschwarzt

H. Schalenfruchte 9.enthélt eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam)
l. Sellerie 10.gewachst

J. Senf 1.Fettglasur

K. Sesamsamen 12.geschwefelt

L. Schwefeldioxid und Sulfite 13.mit Milcheiweil3

M. Lupinen 14.mit Starke, mit Pflanzeneiweil3
N. Weichtiere 15.mit Taurin

Alle Speisen kénnen Spuren von Sesam enthalten. Wasabi.
Eingelegter Ingwer enthalten Konservierungsstoffe und Farbstoffe.
Alle warmen Gerichte enthalten Geschmacksverstdrker, auf Wunsch auch ohne!




%Zséa Haus

Asian Food Fusion

RontgenstraBBe 9
91074 Herzogenaurach
(gegeniiber Baubetriebshof, Gewerbegebiet Herzogenaurach Nord)

GOLDENER TEMPEL

Tel. & Fax: 09132 - 73 74 00
www.asiahaus-herzogenaurach.de

Offnungszeiten:
Dienstag bis Sonntag:
11:30 Uhr - 15:00 Uhr

und 16:30 Uhr - 21:30 Uhr
Montag: Ruhetag




